T pusLIC

Tous publics B FORMATION

Pré-requis : Etre porteurs de projets de distillation A

DATES, HORAIRES ET LIEUX Les 27 et 28 septembre 2023
Horaires Adresse AGRICULTURES

9h00 - 12h30 : CARIDF Etampes (9 1) &TERRITOIRES

6 avenue Pierre RICHIER, 91150 ETAMPES CHAMBRE D'AGRICULTURE
DE REGION

Mercredi 27 septembre 2023 14h00 — 17h30 : Distillerie MILLYPPAM + 1h de FO AD* LE-DE-FRANCE

Quartier La Maison Blanche
1 voie rouillee, 91490 Milly-la-Forét
CARIDF
Jeudi 28 septembre 2023 9h00 - 17h30 6 avenue Pierre RICHIER,
91150 ETAMPES

DISTILLER MES PLANTES

Tarif applicable aux ayant-droits VIVEA : 0 €

Pensez a valider votre consentement regu par mail de vivéa (pensez a vérifier vos spams). PRO DU l RE U N E H U l LE ’
Tarif autres publics : 465 € ol
Salariés agricoles : nous vous invitons a faire votre demande de prise en charge financiére avant le

1¢" jour de la formation (45% du colt de la formation) auprés d’OCAPIAT (dispositif BOOST ESSENT' ELLE D E
COMPTENCES). Votre demande de prise en charge doit étre faite au plus tét 2 mois avant le début de

la formation et au plus tard le ler jour de la formation via votre espace OCAPIAT.

Contact : OCAPIAT, Tél : 01 40 19 41 20, www.ocapiat.fr QUAL'TE
Crédit d’impét (chef d’entreprise) : vous pouvez bénéficier d’un crédit d’impét d’un montant

correspondant au total des heures passées a la formation, multiplié par le taux horaire du SMIC

(10,48€) dans la limite de 40 heures par année civile et par entreprise (par exemple, 7 heures x 10,48

=73,36 euros).

Service de remplacement : Le service de remplacement peut mettre a votre disposition un agent de

remplacement lors de vos absences. Contact Ouest IDF et petite couronne : 01.39.53.73.94 / Contact

77 :01.64.79.30.56)

Les repas et les déplacements sont a la charge des participants.

Une attestation de fin de formation vous sera adressée apreés le stage.

En cas de cessation anticipée de la formation du fait de I'organisme de formation : le contrat est

résilié et le reglement de la formation est remboursé au participant en totalité.

Les conditions générales et le reglement intérieur sont disponibles sur demande, auprés du service

formation de la Chambre d’agriculture de région lle-de-France.

*Formation ouverte et a distance (1h00 en VISIO)

Renseignements et inscriptions :
Léonore MONTAIGNE

Chambre d‘agriculture de Région lle-de-France
2 avenue Jeanne d’Arc

78150 LE CHESNAY

tél. : 01 39 23 42 38

e-mail : formation@idf.chambagri.fr



https://forms.gle/zubeWGcWNhknLqxZ9
http://www.ocapiat.fr/
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OBJECTIFS DE LA FORMATION : },‘.

- Maitriser les techniques de distillation pour produire une huile essentielle de qualité en répondant

aux attentes des acheteurs. as?TREIglRJ’H-gIEEg
- Maitriser I'outil de distillation (différentes phases du process, maitriser la chaudiére et sa CHAMBRE D'AGRICULTURE

production de vapeur). LE-DE-PRANCE
- Etre capable d’appréhender les aspects maintenance d’un outil de distillation.

Intervenant : Ludovic STRUYVE — Responsable du p6le machinisme et transformation — CRIEPPAM

PROGRAMME :

Jour1l:

A Comprendre les principes de la distillation a la vapeur, les principes généraux de la distillation, les définitions,
les aspects théoriques, les phases de la distillation, les réles et la localisation des huiles essentielles dans les
plantes.

A Découvrir in situ les fonctionnalités d'une installation de distillation.

A Atelier pratique autour de l'installation des producteurs de la CUMA MillyPPAM de Milly-la-Forét (91) :
fonctionnalités des différents équipements, identification des points sensibles, compréhension des /

~

fonctionnements. Moyens pédagogiques:
Jour2:
A Savoir conduire une chaudiére a vapeur. A Tour de table
A Comprendre les régles de sécurité de base liées a la vapeur et a la distillerie, savoir conduire une chaudiére, A Présentation PowerPoint
comprendre et gérer le traitement de I'eau d'une chaudiere. A Outil de distillation de la CUMA
A Apprendre la notion de qualité des huiles essentielles : les notions de qualités, les analyses de I'huile MillyPPAM de Milly-la-Forét (91)
essentielle, les dégradations des huiles essentielles, comment conduire la distillation, détermination de la fin
de distillation.

FOAD* (1h00 en Visio) :

A Retour sur les temps forts et faibles du déroulé de la formation pour s'assurer que la formation a répondu a
leurs attentes.

A Faire le point sur l'utilisation de leur outil de distillation a la suite de la formation. Pour tout renseignement supplémentaire,
4

Léonore MONTAIGNE : 01 39 23 42 38
Evaluations des participants

Formation congue par la Chambre d’agriculture de Région lle-de-France


http://extranet.vivea.fr/hapi/Logo/DowloadLogo/92
http://extranet.vivea.fr/hapi/Logo/DowloadLogo/92

